Big Green Egg Slovensko, s.r.o. Zamostie 180, 017 01 Povazska Bystrica, Slovenska republika,
ICO 47568623, reg. OR OS TN, vl. Cislo 29875/R

Vas pozyva pri prilezitosti 15. vyro€ia dodania 1 ks Big Green Egg na Slovensko na

Bigs SYMPOZIUM

Green 02.10.2018
Egg STODOLA, HOTEL*** KOLIBA GRETA

LIPTOVSKA SIELNICA

Téma:
Vyuzitie Big Green Egg v gastro podnikani na Slovensku

-
/

Program:
08:00 - 08:30 registracia ucastnikov
08:30 - 9:00 otvorenie symp0zia, privitanie ucastnikov, privety Cestnych hosti

09:00 - 12:00 odborny program

12:00 - 12:45 prestavka na obed

12:45 - 16:00 odborny program

16:00 - 16:30 otazky a odpovede
16:30 zaver

Dusan Divko (Big Green Egg Slovensko, s.r.o., Povazska Bystrica, konatel)
15 rokov predaja zelenych vajicok Big Green Egg na Slovensku
Rastislav Angus (restauracia 4sochy, Banska Stiavnica a 4sochy River, Bratislava, majitel a $éfkuchar)
o podnikani v gastronémii na Slovensku a €¢o nam prinasa varenie v Big Green Egg
Vojto Artz (METRO Cash & Carry SR s.r.0., Ivanka pri Dunaiji, $éfkuchar
a Slovensky zvaz kucharov a cukrarov, Bratislava, prezident)
priprava diviny

Michal Konrad (restauracia FOU ZOO, Bratislava, Séfkuchar)
priprava ryb

Peter Duréo (reStauracia TOP restaurant, Zilina, Séfkuchar)
priprava brav€éového masa
Peter Frolo (reStauracia Village resort Hanuliak, Bela, Séfkuchar)
priprava pstrosieho mésa
Lubomir Lovecky (reStauracia Towers - Steak & Salad Restaurant, Music Lounge, Bratislava, Séfkuchar)
priprava hovadzieho mésa
Peter Bracho (reStauracia Hotel**** Liptovsky Dvor, Liptovsky Jan, Séfkuchar)
priprava sladkého muéneho jedla
Karol Sklenar (reStauracia Hotel*** Koliba Gréta, Liptovska Sielnica, Séfkuchar a Tatransky klub SZKC, predseda)
priprava jahnacieho masa
Marek Bazala (Big Green Egg Slovensko, s.r.0., Povazska Bystrica, odborny predajca a Séfkuchar)
odborné poradenstvo a staticka vystava modelov Big Green Egg

Vstupné 20,- €/osoba

Vstupné Ziadame kvéli transparentnosti uhradit' prostrednictvom kupy on-line vstupenky prostrednictvom nasho e-shopu,
prosim zvolte platba kartou. Uhradenim vstupného zaroven potvrdzujete svoju Ucast na sympoziu.
Pre kazdého ucastnika sympozia je zabezpecené obcerstvenie. Vynos z podujatia bude venovany 5. rocnému Maxikovi, synovi
nedavno zosnulého $éfkuchara Janka Michnu z Banskej Bystrice.
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Podrobnejsie informacie: Marek Bazala
e-mail: marek.bazala@biggreenegg.sk
mobil: +421 903 982 560
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